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Etabliertes Gastronomie- und
Cateringunternehmen in
Norddeutschland

Wir prasentieren lhnen eine attraktive Gelegenheit zur Ubernahme eines vor

25 Jahren gegrindeten und erfolgreich gefiihrten Gastronomie- und
Cateringunternehmens in Norddeutschland. Mit einem Einzugsgebiet von rund
60 Kilometern um den Unternehmensstandort, das auch die Metropole
Hamburg umfasst, hat sich das Unternehmen eine starke Marktposition
erarbeitet.

|. Kerngeschaftsfelder und Leistungsportfolio

Das Unternehmen zeichnet sich durch ein diversifiziertes Angebot aus, das
mehrere stabile Einnahmequellen generiert: Catering und
Veranstaltungsservice: Professionelle Planung und Durchfiihrung von privaten
und geschaftlichen Feiern, Firmenevents und Kichenpartys (gemeinsames
Kochen). Umfassendes Leistungsspektrum von Stehempfangen bis zu
Gala-Buffets, inklusive Eventausstattung und Fachpersonal. Etabliertes
Netzwerk mit Zugang zu attraktiven Hochzeitslocations durch Kooperationen
mit Stadten, Kommunen und Kulturforen. "Essen auf Ré&dern" und
Gemeinschaftsverpflegung: Tagliche Auslieferung von ca. 3.500 Essen (an 250
Tagen/Jahr) zu Preisen von 4 bis 5 € pro Mabhlzeit. Belieferung eines festen
Kundenstamms, bestehend aus ca. 15 Schulen und 40 Kindergéarten (ca. 3.300
Essen/Tag Mo-Fr), Seniorenwohnheimen, Flichtlingsunterkiinften und
diversen Betrieben (ca. 200 Mitarbeiteressen/Tag). Zubereitung frischer,
zielgruppenorientierter Gerichte nach DGE-Leitlinien, mit besonderem Fokus
auf gesunde Erndhrung fir Kinder und Jugendliche (Verzicht auf
Geschmacksverstarker, SuRungsmittel, kunstliche Zusatzstoffe;
verantwortungsbewusster Umgang mit  Zucker; Spezialisierung auf
Unvertraglichkeiten). Restaurantbetrieb und Mittagstischangebot: Eigenes
Restaurant mit insgesamt 140 Innen- und 60 Aul3enplatzen (100 m2 Terrasse),
ideal geeignet fir Feierlichkeiten sowie den taglichen Mittagstisch. Die
Raumlichkeiten umfassen zwei separate Bereiche mit 100 m2 bzw. 40 m2
wodurch eine flexible Nutzung mdglich ist. Abwechslungsreiches
Mittagstischangebot (Mo-Fr) mit vier bis sieben Gerichten (Startpreis 7,50 €),
auch an weiteren zentralen Standorten. RegelmaRiger Sonntagsbrunch im
eigenen Restaurant. Weitere gastronomische Einrichtungen: Gaststétte: Bietet
Platz fur bis zu 150 Personen, ideal flur diverse Veranstaltungen
(Weihnachtsfeiern, Geburtstage, Trauerfeiern), inklusive Terrasse und
beliebter Kegelbahn. Betriebskantine: Nahe dem Hauptstandort, Zubereitung
von derzeit 1.800 Essen taglich. Neues Veranstaltungszentrum (seit Januar
2025): Ca. 10 km vom Hauptstandort entfernt, Kapazitat fir bis zu 400
Personen (Abiballe, Hochzeiten). Zugehorige Grolkiiche fur weitere 800
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Essen (EU-Zulassung maoglich) und 300 gm Lagerflache.

II. Operative Basis und Infrastruktur Kiichen und Lager: Hauptstandort: 120 gm
Gesamtkuchenflache, 250 gm Lagerflache, zuséatzliche kalte Kiiche.
Veranstaltungszentrum: Grof3kiche und 300 gm Lager. Mietverhaltnisse: Alle
Betriebsflachen sind an- oder gepachtet. Langfristiger Mietvertrag fur den
Hauptstandort bis 2035. Fuhrpark: Zwolf Lieferfahrzeuge und sieben PKWs fur
Geschaftsfuhrung und Mitarbeiter. Nachhaltigkeit: Vier Ladesaulen fur
Elektrofahrzeuge am Hauptstandort. Mdglichkeit zur Installation einer
Photovoltaik-Anlage zur energetischen Optimierung. Personal: 79 engagierte
Mitarbeiter (28 % Vollzeit, 22 % Teilzeit, 40 % Minijob). Proaktive, regelmafige
Lohnerhdhungen zur Sicherstellung der Mitarbeiterbindung. Lieferkette: 80 %
der Zutaten von einem Hauptlieferanten; stabile Lieferketten.

Ill. Finanzielle Aspekte und Wachstumspotenzial Umsatzstruktur: 75 % aus
Mittagstischangebot und Belieferung von Einrichtungen, 25 % aus Catering.
Ertragssituation: Ein bereinigtes EBITDA von ca. 600.000 € verbleibt nach
Abzug von Geschéaftsfuhrergehaltern (125.000 € Hauptgesellschafter, 65.000 €
Minderheitsgesellschafter). Eine erwartete Steigerung des EBITDA wird durch
die Mehrwertsteuersenkung prognostiziert, ohne zusétzliche Ausweitung der
Geschaftsaktivitaten. Wachstumschancen: Aktives Marketing: Derzeit wird
aufgrund hoher Auslastung auf eine aktive Marketing- und Vertriebsstrategie
verzichtet. Neukundenanfragen werden selektiv nach Profitabilitat bewertet.
Hier liegt weiteres Potenzial. Neuer Restaurantstandort:Erhebliches Potenzial
durch Eroffnung eines Restaurants in einem nahegelegenen Neubaugebiet
(ca. 10.000 Einwohner, 2.500 Gewerbetreibende) ohne bestehendes
Restaurantangebot. Hierfur konnen die bereits vorhandenen R&aumlichkeiten
genutzt werden, in denen aktuell der Mittagstisch serviert wird. Die
erforderliche Kiche befindet sich ebenfalls bereits im Unternehmensbesitz.
Kiichenkonsolidierung: Uberlegungen zur Zusammenlegung der beiden
GroRRkiichen in ein passendes, bereits identifiziertes Objekt (positive
Erstgesprache mit Vermieter).

IV. Transaktionshintergrund und -modalitdten Gesellschafterstruktur: Das
Unternehmen wird von zwei geschéaftsfuhrenden Gesellschaftern geleitet.
Verkaufsgrund: Altersbedingt stehen 100 % der Geschéftsanteile des
Hauptgesellschafters (75 % Anteil, Kiichenleitung) zum Verkauf. Kontinuitat:
Der zweite Gesellschafter (25 % Anteil), seit Uber 20 Jahren operativ im
Unternehmen tatig, sichert gemeinsam mit dem Hauptgesellschafter einen
reibungslosen Ubergang und die Kontinuitat des Betriebs.
Verkaufsgegenstand: Der Verkauf umfasst die gesamte Betriebs- und
Geschéftsausstattung sowie das vollstandige betriebliche Know-how.
Ubergabe: Eine qualifizierte Einarbeitung und die Ubergabe des etablierten
Netzwerks (Kunden, Lieferanten, Mitarbeiter) sind gewéahrleistet. Die konkreten
Modalitaten der Ubergabe kénnen individuell abgestimmt werden.
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Einem engagierten Nachfolger bietet sich hier die Chance, einen etablierten
und profitablen Unternehmensbetrieb mit einer stabilen Personal- und
Kundenstruktur sowie hoher Planungssicherheit zu ubernehmen. Die fix
kalkulierbaren Einnahmen aus bestehenden Abnahmevertrdgen mit
offentlichen Einrichtungen und gewerblichen Kunden bilden eine solide Basis
fur den weiteren zielgerichteten Ausbau des Unternehmens.
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Aus Diskretionsgriinden stehen weitere
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Hauptsitz:

Calandi GmbH
SteinstralRe 11
40212 Dusseldorf

Anschrift:
Calandi GmbH
SteinstralRe 11, 40212 Dusseldorf

Handelsregister:
Amtsgericht Dusseldorf,
HRB 94427

o
Disseldorf

Geschiftsleitung:
Dr. Rainer Ammon

Berlin

o
Frankfurt

(0}
Minchen

Datenschutzbeauftragter:

Dr. Thomas Bergmann

Dipl.-Kfm. Christian Rommel

Steuernummer:
103 /5717 / 4415

Internet:
www.calandi.de
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